1Lé-

b0t e

Benvenuto dello Chef
Bienvenue du Chef

Willkornmen vom Kiichenchef
Welcome from the Chef

Capasanta / Puntarelle / Bottarga
Coquille Saint-Jacques / Puntarelle de chicorée catalane/ Poutargue
Jakobsmuschel / Puntarelle / Bottarga
Scallop / Puntarelle / Bottarga

Vellutata di Champignon / Porri / Fagioli zolfini
Velouté de champignons de Paris / Poireaux / Haricots zolfini
Champignon-Velouté / Lauch / Zolfini-Bohnen
Button mushroom velouté / Leeks / Zolfini beans

Tortello di oca / Carciofo / Olive taggiasche
Tortello d'oie / Artichaut / Olives taggiasche
Gdnse-Tortello / Artischocke / Taggiasca-0Oliven
Goose tortello / Artichoke / Taggiasca olives

San Pietro / Topinambur / Cavolo nero / Calamansi
Saint-Pierre / Topinambour / Chou noir / Calamansi
Petersfisch / Topinambur / Schwarzkohl / Ccalamansi
John Dory / Jerusalem artichoke / Black cabbage / Calamansi

Fondente /0% / Maracuja / Menta
Chocolat noir 70% / Fruit de la passion / Menthe
Zartbitterschokolade 70% / Passionsfrucht / Minze
Dark chocolate 70% / Passion fruit / Mint,

Menu a CHF 160 .-
Abbinamento vini a CHF 60 .-




